
VOLCANIC VINES &  
COASTAL BREEZES 

Aperitivo 
arancini alla bolognaise, tomato sugo  

freshly shucked oysters, lemon olive oil vinaigrette  

Tutone Cuor di Limon cello spritz  
 

Antipasto 
focaccia, sicilain  olives, pork and pistachio salami  

sicilian crudo tuna, scallops & salmon, citrus dressing, fried capers  

A VIDE  2023  Grillo Insolia DOC “La” Bianco &   

 TENUTA DEL MERIGGIO 2023  Falanghina  
 

Primo 
p asta alla norma, buffalo mozzarella & basil  

TENUTA DEL MERIGGIO 2023 Fiano Di Avellino D.O.C.G. & 

AVIDE 2021 Frappato  
 

Secondo 
veal marsala. local mushroom  

Contorno (to share) 
our farm leaf salad  

roasted kipfler  potatoes, garlic & rosemary  

AVIDE 2019 Cerasuolo D.O.C.G.  & 

TENUTA DEL MERIGGIO 2018 Taurasi D.O.C.G.  
 

Dolce 
ricotta cannoli, orange & pistachio  

Tutone Amaro  

 


